
Assemblage  100% Négrette

Terroir : Côteau sud du domaine avec une belle exposition.
Terroir graveleux de la 3e terrasse du Tarn. 

Vinification : Vendanges manuelles, égrappées, foulées puis
vinification en deux barriques ouvertes à la verticale.
Macération de 2 mois puis élevage en fût de 300 litres
pendant 7 mois.

Dégustation : Tannins souples, arômes délicats de framboise,
cerise et prune mûres. Notes de mocca et de caramel. Bel
équilibre entre fraîcheur et douceur.

Température de service : 8°C

INTRO OUTRO
VIN DE FRANCE

Vendangé à la main le 16 octobre 2020

C’est en 2020, à la quarantaine, que Nicholas Smith change
de vie. Ex batteur de rock anglais, reconverti quatre ans dans
la vigne en Val de Loire, il choisit finalement Fronton, une
appellation au Sud mais aux influences océaniques
bienfaitrices en temps de changements climatiques. Depuis, il
cultive les 10 hectares de vieilles vignes entourées de bois de
chêne du Domaine Bois de Devès avec des pratiques
respectueuses et une grande sensibilité aux terroirs.
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